
ANTIPASTI

VITELLO TONNATO CLASSICO (3-4-9) - € 13

BATTUTA DI FASSONA CON CIPOLLA CARAMELLATA
E SENAPE ANTICA CON MIELE (10-12) - € 13

TENTACOLO DI POLPO SCOTTATO CON PORRI SALTATI
E CREMA DI PATATE (7-14) * - € 16

CALAMARI RIPIENI SU LETTO DI CREMA DI PISELLI,
PATATE ED AVOCADO (2-4-7-14) * - € 12

MILLEFOGLIE DI ZUCCHINE E SCAMORZA AFFUMICATA (1-7) * - € 11

PRIMI

RAVIOLI DEL PLIN AL SUGO D'ARROSTO (1-3-7-9) * - € 13

PAPPARDELLE CON GORGONZOLA, PERA E NOCI (1-3-7-8) * - € 13

SPAGHETTI ALLA CARBONARA (1-3-7) - € 13

FUSILLI CON BROCCOLI, SALSICCIA E POMODORINI (1-7-9) * - € 12

RISOTTO AGLI ASPARAGI (7) - € 13

MENU

COPERTO € 2,00

*Congelato



SECONDI

TAGLIATA CON SALE MALDON E PATATE AL FORNO - € 23

BRANZINO AL CARTOCCIO (4) * - € 16

ARROSTO RIPIENO AL FORNO CON PURE’ DI PATATE (7) - € 16

FRITTO MISTO DI PESCE (1-2-3-4-5-6-10-14) * - € 20

PEPERONE RIPIENO DI VERDURE E PROVOLA AFFUMICATA (7) - € 14

DESSERT
DI NOSTRA PRODUZIONE

PANNACOTTA (7) - € 6

TIRAMISU’ (1-3-7) - € 7

BONET LANGAROLO (1-3-7-8) - € 6

CREMA CATALANA (3-7) - € 6

TORTINO AL CIOCCOLATO CON CUORE CALDO (1-3-7) - € 7

COPERTO € 2,00

*Congelato

MENU


